BOCADOS

Zamburina a la brasa con vinagreta de avellanas

Ostra Gillardeau N° 5

Tosta de steak tartar con gilda

Brioche de anchoa oo y mantequilla de oveja

Croqueta de chorizo ibérico y huevo de codorniz (ud.)
Hamburguesita de wagyu con queso arzuay mermelada de pepinillos

N

CLASICOSTINGLADO

Jamon de bellota 100% ibérico

Lomo de bellota 100% ibérico

Colitas de gamba en tempura “Receta Original”
Ensaladilla de mi madre con huevo frito vy jamon ibérico

Salteado de alcachgfas con huevo {rito,
habitas babyy jamon ibérico

PARA COMPARTIR

Mejillones al vapor con salsa americanay patatas Iritas 16.
Menestra de verduras crujientes y su jugo 14.
Mollejitas de cordero de lechal muy crujientes 18.
Milhoja crujiente de carrillera de terneray parmesano 16.
Espinacas ala brasa, cecina, crema de gorgonzola y nueces 14.
Pulpito a la parrilla con crema de patata, huevo poché y aceite de pimenton 24.
Huevos rotos con gambas al ajillo, patatas chips y jugo de sus cabezas 22.
Empanadilla de callos con salsa brava clasica 20.

Nuestro salpicon de gamba roja, pulpo v mejillon hecho en mesa.
y antes de mojar con pan, huevos Iritos y ajo tostado

media 14. | entera 22.




Nuestro equipo les informara de los pescados frescos del dia

PRINCIPALES

Lasana de centolla con bechamel de su coral 22,
Salteado de chipironcitos con habitas 20.
Tagliolini frutti di mare en salsa marinera 22,
Steak tartar clasico terminado en mesa 24.
Milanesa de solomillo madurado con huevo frito y trufa* 20.
Entrana de angus con mojo verde* 30.

L.omo bajo ala brasa (300 0 500 g.)* 0,5./100 &
*salsa a elegir: pimienta o café de Paris

PARA ACOMPANAR

Patata frita o baby al horno
Esparragos verdes a la brasa con holandesa
Lechuga, cebolletay su alino

ELCARRITO DEPOSTRES

Tarta arabe
Tarta de manzana horneada al momento con helado de vainilla (12 min.)
Sorbete de mandarina de Sicilia con champagne o vodka

Pan y aperitivo 2,5.
Todos los precios estan expresados en euros e incluyen impuestos




